
郡山市技能功労者表彰 

 

 

郡山市は、昭和 63年度から、技能を通じ長年にわたり本市の産業発展に貢献

されてきた卓越技能者を表彰しています。 

今年度の郡山市技能功労者表彰式は、平成２８年１１月２１日に郡山市役所

で行われ、８名の皆さんが技能功労者として表彰されました。 

受賞者の皆様、おめでとうございます。 

  



郡山市技能功労者 （５０音順） 

 

     パン・菓子製造工 

      秋
あき

 山
やま

 隆
たか

 実
み

さん 
               

   和菓子の世界で最高の技術を要するお茶席で用い

られる上生菓子の製造一筋に携わり、経験に裏打ち 

 された繊細な手仕事で、味はもちろん四季折々の 

  植物や季節感を表現した菓子を発表してきました。 

  また、特別注文で製作する上生菓子はお茶席や 

  市民茶会などで高く評価され、後進の育成にも貢献  

 しています。 

 

 

        土木・舗装作業者 

     桑
くわ

 名
な

 誠
まこと

さん   

  

      長年にわたり建設業界において、現場技能者として 

  工事に携わってきました。主に大型建設機械の運転   

  業務を行い、特にバックホウ掘削においては 31 年 

  の長きにわたり修練し、掘削の進入角度を工夫する 

  など経験や技術により１㎝単位での掘削を可能とし、   

  作業時間の短縮と作業効率の向上に貢献しました。 

  また、若手技能者に対して、運転技能講習を行い、 

  後継者育成に尽力しています。 

 

              

              



                   

       大工 

      桑
くわ

 原
はら

 武
たけ

 勇
お

さん 
               

        建築業界において、５５年の長きに渡り、一般木

造住宅新築工事及び増改築工事に携わってきました。

現在は、伝統軸組工法の技術に加えて耐震性や施主  

  のニーズにこたえられるよう研究や技能の研鑽に 

  努めています。 

   また、福島県建築大工業協会の技能講習会での 

  技術指導や奉仕活動など業界の発展にも貢献してい 

  ます。 

      

 

  調理人 

      陣
じん

 野
の

 安
やす

 彦
ひこ

さん 
              

       調理師業に長年従事し、日本料理の基礎を軸としな 

        がら現代料理や創作料理の研究を重ねてきました。 

 地産食材を徹底的に献立に取り入れその食材を生  

す技術に優れており、調理方法や作品が調理師の 

専門誌に掲載されるなど、その技術は業界でも評価  

されています。 

  郡山調理師新生会では役員を務め、勉強会や技能 

 講習会では講師として技術指導を行い、後継者育成

に尽力しています。 

 

 

 



 

 

    調理人 

      鈴
すず

 木
き

 良
よし

 雄
お

さん 
               

      西洋料理業において長年の経験を積み、技術研鑽に     

  精励してきました。各種料理コンクールでは、食材 

  の味や特長を生かした創作料理を発表し優秀な成績 

   を残しています。 

  全日本司厨士協会福島県本部では役員を務め、技能 

 講習会で後進の技術指導をするほか、調理師の技能を 

 披露するイベントにも参加し、業界の人材確保に尽力 

 しています。 

 

 

          変電員 

      土
ど

 井
い

 政
まさ

 利
とし

さん 
              

             

                長年にわたり安全・安定した電気供給と有効活用  

  を図る電気技術者として、特別高圧変電所の新設 

  工事や特別高圧変圧器更新工事などの電気工作物  

  の工事、維持、運用等の保安監督業務に携わり、 

  ５０年以上無事故で従事してきました。 

  また、事故防止安全教育や電気技術継承の教育 

 指導に尽力し事故防止に努めてきました。 

 

 

 

              



 

     

     型わく工 

     仲
なか

 沼
ぬま

 浩
ひろ

 司
し

さん 
              

      長年、型わく工として、真摯に取り組み、日々全国 

  的な視野で新技術施工法の技術導入情報の収集や 

 研究、技術の研鑽に精励しています。特にパーツを 

 組合せ形状施工するシステム型枠を導入・実践した 

  工事は、従来工法より画期的なコスト削減に繋がる 

 と同時に足場組み立ての必要性がなくなり、作業の 

  効率化が図られました。 

  また、社外の技術者の技術指導を行い、業界の

発展にも貢献しています。 

 

            

      調理人 

      野
の

 内
うち

 晶
あきら

さん 

 

    日本調理業に長年従事し、調理技術の研鑽に努めて 

 います。特に、現代日本料理を得意とし、各種料理 

 大会にも積極的に作品を出展し入賞するなど高い 

 評価を受けています。 

  また、福島県日本調理技能士会で参加する食の 

 イベントにおいて地産地消の料理の展示や実演を 

 するほか、役員を務める郡山調理師庖友会では、 

  若手会員の技術指導を行い、業界の発展に貢献して 

  います。 

 


