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郡山市技能功労者表彰 

 

 

 

 

 

 

 

郡山市は、技能を通じ、長年にわたり本市の産業発展に貢献されてきた卓越技能者を表

彰しています。 

今年度の郡山市技能功労者表彰式は、平成２１年１１月２０日に市役所正庁で行われま

した。技能功労者９名の皆さんが受賞されましたので、ご紹介します（順不同）。 
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郡山市技能功労者 

 

 

               

 
 
長年にわたり建築板金業に専念し、特に、神

社仏閣銅板屋根工法、銅板絞り加工による製作

に高い評価がある。 
また、郡山高等職業能力開発校の建築板金科

の科長として指導を行うなど、後進の指導育成

にも大きく貢献している。 
 
         
 

 
 

 
 
 
      
  

長年にわたり建築大工として、主に一般住宅

の新築及び増改築の工事に従事し、地元の松、

杉、けやき等の木材を使い、日本古来の伝統工

法の木造軸組み工法で切妻、寄棟、入母屋、化

粧垂木造りを積極的に取り入れ、技術を駆使し

た優れた建築物を数多く完成させている。 
また、職業訓練指導員の資格取得後、見習弟

子の育成に努めるなど、後進の指導育成にも大

きく貢献している。 
 

板金工 

三瓶 一夫さん 

大 工 

猪腰 義雄さん 
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 長年にわたり建築大工業に従事し、在来工法

による日本古来の施工技法を活かした和風住宅

を手掛けている。 
内外装に「規（き）く術」を駆使して仕上げ

た住宅は、その技能が高く評価されている。 
また、積雪に考慮した材料等の使用に工夫す

るなど研究研鑽に努めている。 
これらの技能は、業界からも高く評価され、

優れた技能と知識を伝承する技能士として、建

築大工の職種で福島県第 1 号の全技連マイスタ
ーの認定を受けている。 

 
 
 
 
 
 

 
 
 左官作業において、最近問題になっているシ

ックハウス症候群に対応するため、いち早く珪

藻土(けいそうど)を取り入れ、また、空気清浄に
効果がある木炭を塗り壁に張り付ける工法を独

自に工夫し、実施している。 
また、郡山高等職業能力開発校に、見習工、

従業員をこれまで、23名を入校させるとともに、
技能五輪全国大会にも出場させるなど、若年技

能者の育成に尽力している。 
 

大 工 

草野 今朝義さん 

左官工 

原  一  さん 
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 長年にわたり石材加工作業に従事し、石蔵工

事、墓石設計加工、彫刻石材加工技術において

第一人者であり、古き時代の加工技術を基礎と

して、近代工具を用いた作品を数多く製作して

いる。 
また、郡山石工事協同組合の理事長等の役職

に就き、業界の発展に多大な貢献をしている。 
 
 
 
 
 
 
 

 
            
   

長年にわたり製材業に従事し、技術の研鑽に

励み、特に、木材の特性を見極め、製材する技

術に秀でており、木材の性能を活かした製品を

数多く作り出している。 
 また、その熟練した技術や技能を後進に伝授

することにより、若年技能者の育成に尽力する

とともに、業界の発展に多大な貢献をしている。 
 
 
 

石 工 

神田 一郎さん 

製材工 

阿部 正さん 
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 長年にわたり建具製造工に従事し、古来の和

風建具に洋風を取り入れ、和洋部屋にマッチし

た伝統工法と芸術的な技法に優れていることは、

業界に広く知られている。 
間仕切りランマの厚みに対応する工法で、重

量感のある美しい仕上がりの独自の工法を考案

するなど、技術の向上に努めている。 
また、郡山建具家具組合の相談役等の要職に

就き、後進の指導育成にも尽力している。 
 

 
 
 
 
 
 
 
               

 長年にわたり飲食業に従事し、特に中国料理

に関する技術においては、卓越した技を持ち、

また、歴史のある料理や新しい料理に精通する

とともに、地産地消にも積極的に取り組んでい

る。 
また、中国料理専門調理師や調理技能士の資

格を持ち、定期的に自分の店に若手の料理人を

集め、料理の作り方や歴史、料理人としての自

覚や責任等を教えるなど、後進の指導育成にも

尽力している。 
 
 

建具製造工 

古川 和康さん 

調理人 

工藤 登喜雄さん 
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 長年にわたり西洋料理業に従事し、特に肉料

理をメインとしたコースが好評である。 
西洋料理講習会を多数開催し、西洋料理の振

興に努めるとともに、数多くの料理本を執筆し

て いる。 
また、調理師専門学校の顧問として生徒の技

術指導にあたるなど、後進の指導育成に尽力し

ている。 

 

 

受賞者の皆様おめでとうございます。 

 
 
  

調理人 

椎根 保則さん 


