
遠
く
に
行
か
な
く
て
も

日
常
か
ら
離
れ
て
過
ご
す

ご
褒
美
タ
イ
ム

今年の「はやまニア」のテーマは『食』
食べることは生きること。
忙しい日常にホッできるような、 自分だけの特別な食卓を整えてみませんか？

 〜職⼈達の究極メニュー∼
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あなただけの特別な時間を、
最高の職人や仲間とともに

陶芸づくり 本格イタリアンPIZZAづくり 珈琲の淹れ方

〒963-8876 郡山市麓山1丁目８−４

郡山冷蔵製氷中央公民館

024-934-1212

chuuou-pub@city.koriyama.lg.jp

申込みは
コチラから

モッツアレラチーズ作り
【講　師】國府田 純氏（ささき牧場カフェ）
【材料費】3，000円（試食代込）

燻製づくり
【講　師】渡辺 良弘氏（燻製工房 木香）
【材料費】2，000円

【講　師】志賀 喜宏氏（あさか野窯）
【材料費】2，000円

【講　師】志賀 和真氏（Lupi 32）
【材料費】1，000円

【講    師】高橋 広明氏（ichinoichi coffee）
【材料費】1，000円

低温殺菌でコクと甘みを感じられ
る究極の牛乳を使用した最高の一
品を生み出す、特別な体験を。

燻煙が引き出す至高の旨みは、体にも
優しい無添加仕上げ。家庭で手軽に学
べる、職人直伝の本格燻製講座。

300年を繋ぐ、大堀相馬焼の魂。長い
歴史が育んだ手仕事の美学を、あな
たの手で体感してみませんか。

ビブグルマン選出シェフが手掛ける、
独創的な料理の世界を体感しながら自
分だけの極上の一枚を。

自家焙煎スペシャルティコーヒーの
魅力を引き出すプロの淹れ方で、日
常を彩る、癒し時間をあなたに。

9/2 9/16

9/30 10/14 10/28

各回　水曜日
1 8 : 3 0〜 2 0 : 0 0

全５回

1 5名程度

参加費8 0 0円
　各回材料費あり

※複数回受講可能
　※参加費は１回のみ
　　のお支払いです。

※定員に満たない場合、
中止となることがあります。
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