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本市と岩瀬農業高等学校が「GAP 食材を使ったおもてなしコンテスト」に共同でエントリーしてお

り、本市でトレーニングキャンプを実施しているハンガリー水泳チーム等による GAP 食材と鯉を使っ

た料理の試食会を実施します。 
   

１ 日   時  11 月 19 日（火）11 時 10 分頃予定 ※午前練習終了後 

２ 場   所  郡山しんきん開成山プール（1 階ホール） 

   ３ 参 加 者  ハンガリー水泳チーム選手・スタッフ 

            イスラエル水泳チーム選手・スタッフ 

４ 試食メニュー  鯉のメンチカツ、鯉のシューマイ、グリーンスムージー など 

５ GAP 食 材  米、リンゴ（岩瀬農業高校／GLOBALGAP）、豚肉（木野内ファーム／JGAP） 

６ 主   催  岩瀬農業高等学校、郡山市 

７ 協   力  日本調理技術専門学校 
 

＜GAP とは＞ 

Good Agricultural Practice の略。農業生産工程管理。農業生産活動を行ううえで必要な関

係法令等の内容に則して定められる点検項目に沿って、生産活動の各工程の正確な実施、記録、

点検及び評価を行うことによる持続的な改善活動です。 

GLOBALGAP は国際基準、JGAP は、国内基準の第三者が認証します。 
 

＜GAP 食材を使ったおもてなしコンテスト＞ 

  2020 年東京大会に向けて世界各国からホストタウンを訪問する各国・地域の選手等に対す

る、高校生等による GAP 食材を使ったおもてなしを発揮し、選手等に日本の食材・おもてな

しの心のすばらしさを発信することを目的に内閣官房オリンピック・パラリンピック推進本部

事務局が主催となり実施します。 

ホストタウン相手国であるハンガリーとは鯉に関する交流があることから、鯉を使った取組

みを実施し GAP 認証取得している岩瀬農業高校、調理のアドバイザーとして日本調理技術専

門学校と連携し、ハンガリー選手のおもてなしを想定しコンテストにエントリーしています。 
 
   ○スケジュール 

９月10日           コンテストエントリー 

11月29日           活動報告提出期限 

12月中旬           サイト OPEN／応援投票開始（～1 月中旬） 

１月下旬〜２月上旬  審査委員会 

３月上旬          表彰式 

令和元年 11 月 12 日 

郡山市文化スポーツ部 

国際政策課 

担当：相田 優介 

TEL：924－3711 

 

GAP 食材を使ったおもてなしコンテスト 

ハンガリー水泳チーム試食会を実施します！ 

 

SDGｓターゲット 17.17 「持続可能な開発のための実施手段を強化し、グローバル・パートナーシップを活性化する」 

ターゲット 17.17 


