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消費拡大や鯉食文化の復活を通じた地域活性化として、「鯉に恋する郡山プロジェクト」を展開

しており、今年度は、将来の鯉食文化を担う子供たちに、そのおいしさを記憶していただき、郷

土の伝統的な食文化に親しむ機会を創出することを目的とし、市立学校の学校給食に鯉を活用し

たメニューの提供を予定しております。 

今回の学校給食提供にあたっては、学校法人永和学園日本調理技術専門学校に御協力いただき

ながら、郡山市フロンティア大使を務める鈴木眞雄シェフにより、バリエーション豊かな鯉メニ

ューを御提案いただいております。 

つきましては、郡山市立学校の栄養教諭・学校栄養職員等を対象といたしまして、下記の通り

学校給食提供メニューの試食会を開催いたします。 

 
１ 日時 
  ８月３日(月)11時 00分～12時 30分 
 

２ 場所 
  日本調理技術専門学校 １階レストラン（郡山市安積 4-229） 
  ※駐車場につきましては、専門学校南側駐車場をご利用ください。 
 

３ 参加者 

  郡山市立学校の栄養教諭・学校栄養職員等  

 

４ 内容 
  鈴木眞雄シェフによる鯉給食メニュー調理のデモンストレーション 及び 試食 

 

令和 2 年７月 31 日 

郡山市農林部 

園芸畜産振興課 

担当：國井 舞 

TEL：924－3761 

【鯉に恋する郡山プロジェクト】 

鯉を活用した学校給食提供メニュー試食会を開催します 

SDGｓ ターゲット 12.3 「収穫後損失などの生産・サプライチェーンにおける食品ロスを減少させる」 

 

ターゲット 12.3 

 

講師：鈴木眞雄シェフ 

経歴：福島県郡山市生まれ。 

元キハチレストラン総料理

長で、郡山市フロンティア

大使も務める。 

 

〇給食メニュー 

・鯉のスパイシー衣揚げ 

・鯉のマリネ 

・鯉のさつま揚げ など 
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