
食 品 営 業 許 可 申 請 の 手 引 き

営業届出制度の新設

Ｑ

Ａ

飲食店等を営業しようとする際には、施設の所在地を管轄する保健所で、食品衛生法に規定された営

業許可を取得する必要があります。

営業許可が必要な業種は２ページを参照してください。詳細は郡山市保健所（Tel:024-924-2157）

にお問い合わせください。

■施設基準に合致しているかを申請前に確認するため、工事に着工する前に施設の図
面を保健所に持参し、事前相談することをお勧めします。

■施設ごとに食品衛生責任者を設置する必要があります。

■井戸水等を使用する場合は、水質検査等が必要になりますので、保健所へ事前にご
相談ください。

■営業開始予定日の7～10日前までに必要書類と手数料を窓口に提出してください。

■許可申請した後、施設の確認検査の日時について打ち合わせします。

【必要書類等】
①営業許可申請書
②施設の図面（記入例は6ページ参照）
③許可申請手数料（２ページ参照）
④水質検査成績書（井戸水等を使用する場合のみ）

■保健所の担当者が施設に行き、基準に合致しているか等を検査します。

■施設基準に合致しない場合は、許可になりません。改善後、後日再検査します。

■検査の際は、営業者または施設の責任者が立ち会ってください。

■施設の確認検査の結果、許可することができると判定された場合は、営業許可指令
書を交付します。

■許可証は後日郵送します（お急ぎの場合は事前に申し出てください）。

■営業開始後は、HACCPに沿った衛生管理を実施する必要があります。

■施設の見やすい箇所に、許可年月日、許可指令番号、許可の有効期限、営業の種類、
営業者氏名（法人の場合は法人の名称）、営業所所在地及び営業所屋号を記載して掲
示してください。

手順１

事前相談

食品衛生責任者とは？

施設において食品衛生上の管理をする人です。

食品衛生責任者になるには、次のいずれかの資格が必要です。

（詳細は保健所にお問い合わせください）

① 食品衛生管理者もしくは食品衛生監視員となることができる資格のある人

② 調理師、製菓衛生師、栄養士、船舶料理士 等

③ 食品衛生責任者養成講習会を修了した人

（福島県内では福島県食品衛生協会が講習会を開催しています。）

手順２

許可申請

手順3

施設検査

手順4

許可書交付

手順5

営業開始

申請者が個人の場合は、本人確認ができるもの
（運転免許証等）を持参してください。

【食品衛生責任者養成講習会】
県内では福島県食品衛生協会が開催しており、ホームページからも受講の申し込み

が可能です（http://www.f-shokkyo.jp/）



HACCP（ハサップ）の考え方を取り入れた衛生管理

■ 小規模事業者等は、業界団体等が作成した手引書を参考にした、簡略化された衛生管理
（ＨＡＣＣＰの考え方を取り入れた衛生管理）を実施してください。

■ 業界団体の手引書は厚生労働省のウェブサイトで御確認ください。

https://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/
bunya/0000179028_00001.html

■ 導入についての個別相談（要予約）も受け付けています。
御予約は郡山市保健所生活衛生課（０２４－９２４－２１５７）まで。

食品営業許可業種と手数料

業種
金額（円）

新規 継続

調理機能を有する自動販売機 10,000 9,000

食肉販売業

11,600 10,500魚介類販売業

集乳業

菓子製造業

16,000 14,400

アイスクリーム類製造業

豆腐製造業

納豆製造業

麺類製造業

食品の小分け業

飲食店営業

18,000 16,200
酒類製造業

みそ又はしょうゆ製造業

漬物製造業

業種 金額（円）

臨時飲食店営業（4日未満） 2,500

臨時飲食店営業（4日以上8日未満） 4,000

臨時飲食店営業（8日以上１月未満） 5,600

臨時飲食店営業（１月以上） 8,000

【臨時営業】

業種
金額（円）

新規 継続

魚介類競り売り営業

23,000 20,700

乳処理業

特別牛乳搾取処理業

食肉処理業

食品の放射線照射業

乳製品製造業

清涼飲料水製造業

食肉製品製造業

食用油脂製造業

氷雪製造業

そうざい製造業

添加物製造業

液卵製造業

冷凍食品製造業

密封包装食品製造業

水産製品製造業

複合型そうざい製造業
35,000 31,500

複合型冷凍食品製造業

QRコードは
こちら



営業許可申請のチェックリスト

許可申請する前に、次のチェックリストの項目を満たすか、チェックしてみましょう。

なお、基準はこれで全てではなく、業種等により基準が異なることもあります。

☑ 項目

□ 食品衛生責任者（業種によっては食品衛生管理者）になれる資格等を有する人はいますか？

□ HACCPに沿った衛生管理を実施する準備はできていますか？

□ 井戸水等を使用する場合は、滅菌装置等を設置し、市の定める水質検査（26項目：詳細は保健所にお
問い合わせください）を実施していますか？

□ 床面、内壁及び天井は、清掃、洗浄及び消毒を容易にすることができる材料で作られ、清掃等を容易に
行うことができますか？

□ 従業員の手洗い施設の水栓は、洗浄後の手指の再汚染が防止できる構造ですか？
（センサー式吐水、自動止水機能、肘等で操作可能なハンドル等）

□
排水施設は十分な排水機能を有し、かつ、水で洗浄する区画及び廃水、液性の廃棄物等が流れる区画の
床面に設置されていますか？汚水の逆流により食品等が汚染しないように配管され、かつ、施設外に適
切に排出できる機能を有していますか？

□ 食品等を衛生的に取り扱うために必要な機能を有する冷蔵又は冷凍施設を必要に応じて有しています
か？

□
従業者の数に応じた便所を有しており、次の要件を満たしていますか？
・作業場に汚染の影響を及ぼさない構造であること。
・専用の流水用手洗い設備を有すること。

□ 食品等を洗浄するため、必要に応じて熱湯、蒸気等を供給できる使用目的に応じた大きさ及び数の洗浄
設備を有していますか？

□ 冷蔵、冷凍、殺菌、加熱等の設備には温度計を備え、必要に応じて圧力計、流量計その他の計量器を備
えていますか？

□ 食品衛生法以外の法令について、必要な手続きがないか確認していますか？（下図参照）

法令名 内容 担当課

農業振興地域の整備に関する法律 計画区域からの除外 農業政策課

農地法 農地転用の許可 農業委員会

道路法 市道路等の使用許可 道路維持課

河川法 普通河川等の占有や工作物の許可 河川課

土地区画整理法 土地区画整理事業区内での建築許可
都市政策課
区画整理課

都市計画法 都市計画区域内での建築等の届出 都市政策課

風致地区内建築等規制条例 風致地区内の建築物等の許可 開発建築指導課

建築基準法 建築物の建築等の確認及び検査 開発建築指導課

郡山市景観づくり条例 景観づくり重点地区での建築、広告等の届出 開発建築指導課

郡山市都市公園条例 公園内での行商、興行等の許可 公園緑地課

公害対策法 排水に関する届出、許可等 環境保全センター

消防法 建築物の防火対策の適否 消防署

【郡山市が所管する関係法令の一例】

国、県が所管する法令（風営法等）については、所管機関にお問い合わせください。

営業許可についてのお問い合わせは、郡山市保健所生活衛生課 食品衛生係：024-924-2157







出入口

更衣室

休憩室

食品を取り扱う場所は、ドア等、
施設に応じた方法で区画してください。
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手洗い

食品庫

便所

手洗い

従業員が使用する
便所（客用と共用
可）を必ず記載※
してください。

手洗いに適した洗浄・消毒剤、
紙タオル等を常に使用できる
ようにしてください。

客 席

製氷機

※ 従業員用の便所が離れた場所にある場合は、便所の場所を別紙等で図示して
ください。

施設の図面（平面図）の記入例

施設の規模、能力に応じた広さが
必要です。
施設は清掃しやすい構造としてく
ださい。

温度計を設置してください。

換気扇従業員の手洗い施設の水栓は、
洗浄後の手指の再汚染が防止で
きる構造としてください。
（センサー式、自動止水機能、
肘等で操作可能なハンドル等）


