
※講座終了後に閉講式を行います。 
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第 7 回『美味しいお酒を知る』 

★プロフィール★ 

プロフィール 

◇ハーブとスローライフの研究家。 

◇調理師 唎、ソムリエ、名誉 酒師、ビアテイスター、コームドオブ 

チーズ等の資格も保有。 

◇ガーデニング（ハーブ）コーディネート。 

◇ハーブと飲食、健康と安全をキーワードにした講座も実施されてます。 

日 時：令和６年１２月１３日（金）１４時～１６時 

場 所：会議室・調理室 *エプロン・三角巾 

材料費：１，５００円 ＊当日、徴収させて頂きます。 

～いろいろなお酒をたしなみながら親睦を 

深め、お酒に合ったおつまみを作る～        

“唎酒師に学ぶ”          

講師：名誉唎酒師 瀧田 勉 先生 

♦お酒を飲む方は、車でお越しにならないようお願い致します。 

＊お申込みは、12月 9日（月）まで受付致します。 

それ以降のキャンセルは、材料費を徴収致します。 


